
La revolution 
bocaux 

Lorsque nous nous sommes lancés dans la 
préparation de repas à faible apport calorique 
pour Sinomedica, nous voulions proposer des 
plats savoureux et sains, à l’aide d’ingrédients 

naturels. Ces plats devaient être facile à consommer, 
savoureux et à des années lumière des plats 

préparés et sans goût.

NOUS ESPÉRONS QUE NOS BOCAUX 

RÉPONDRONT À CES EXIGENCES.

Mais dans cette démarche, il existe aussi des questions concernant 
le choix d’un emballage qui correspond à cette philosophie. Après 
plusieurs essais, nous avons décidé que le verre était la meilleure 
solution pour votre plat malgré des difficultés logistiques, de poids et 
d’approvisionnement. Nous voulons éviter l'utilisation de plastique ou 
d’autres formes d’emballages, que nous pensons plus polluants.

Bësøïñ d’üñ 

    çøüp dë måïñ?



UTILISEZ-LES POUR PRÉPARER DES RECETTES SOUS-VIDE!

OFFREZ-LES À DES AMIS OU À DES PROCHES, ILS SONT TRÈS 
APPRÉCIÉS,

PEIGNEZ-LES POUR CRÉER DES BOUGEOIRS,

EQUIPEZ-LES DE LEDS POUR DÉCORER VOTRE INTÉRIEUR,

TRANSFORMEZ-LES EN MAGNIFIQUES POTS DE FLEURS,

FAITES-EN DES OBJETS DE RANGEMENT, ILS SONT 
TRANSPARENTS ET PRATIQUES,

COMME RÉCIPIENTS, UTILISEZ-LES POUR BOIRE OU SERVIR 
DES LIQUIDES.

Alors,
amusez-vous!

Enfin, si vous ne leur trouvez vraiment aucune utilité, 
vous pouvez toujours les recycler à l’aide des conteneurs 

spéciaux pour la collecte du verre.

    çøüp dë måïñ?

Trës bïëñ, vøüs ñøüs 

døññëz üñ çøüp dë måïñ?

Vous en etes?

‘

Une fois reçus, vous conservez les bocaux. Un choix 
logistique, c’est certain, mais pour encourager 
la Révolution bocaux. 


